FrANsIZ DijoN HARDALI

COVINOR Fransa'da, geleneksel Dijon standardinda uretilen
hardal; yogun aromasi,dengeli asiditesi
ve pulrizsiz dokusuyla profesyonel mutfaklar icin ideal.

Saklama kosullari:
20°C altinda serin ve

edilmesi gerekmektedir.
Raf omru: 18 ay

Kullanim onerileri:
«Et ve sarkduteri tGrlnleri
«Sos bazlari (vinaigrette,

mayonez karisimlari)

«Marinasyon
eSandvi¢ & burger
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